Aggaciaziane per il Museo atnografico

della Torre & Comenduno
=", ) via Santa Maria, 10

24021 Alkina { BG)

Apertura domenicale:
Turtto 'anno dalle are 10,00 alle ore 12.00
{ingressa libero),

Visite guidate per scolaresche & gruppi:
Impegnera i visitator per la durata di circa due ore,

Fruitori:
Sopraftutto gli studenti delle scuale primarie & secon-
darie.

Costo della visita guidata:
& grafuita, a discrezione dei visitaton potrd essere
lasciato un confributo.

Prenotazioni e informazioni:
Le visite guidate possono essere effetiuate, previa
prenctazione, durante tutto I'anno, contattando;

- Tel. 035.75.21.38 - 035.75.37.10
- Cell. 331 .87.84 884
- Indirizzo mail: musestorre. comen dunoi@hotmail it

Come raggiungersi:

CASSA RURALE ARTHSIANA

Museo
FINOCRAFICO
della Torre di

Comenduno




Il periodo storice considerato & quello della
prima meta del Novecento, un'epoca che ha forte
confinuita con le epoche precedenti ma molio
meno col nostro presente, rivoluzionato dal grande
sviluppe economico del secondo dopoguerra
Le attivita documentate sono quelle del mondo
contadino e artigiano, rappresentative a quel
tempo di larga parte della popolazione.

| visitatori a cui ci rivolgiamo sono soprattutio
studenti, che rappresentanc da sempre la
maggioranza dei fruitori dei servizi offerti dal
museo,

Dbiettivi della visita

Far conoscara attraverso l'esame di strumenti e
macchinan, supportate da wideo, i lavan del
passato che si stanne ormai perdendo. Far
percepire il senso della storia ed aiutare a
capire levoluzione dei modi di vila e della
lecnologia, con l'osservazione di attrezzi in uso
nel passato e la comparazione con gl attrezzi con
funzioni analoghe ora presenti nelle nostre case
Far capire il valore del temitorio in cui viviamo,
con cui in passato chi ci ha preceduto interagiva
strettamenta, @ la cui perceziong si & col tempo
affievolita.

Gli allestimenti museali, disposti su circa 300 m',
sono suddivisi in quattro diversi ambienti.

Mel prima locale, a plano erra dellediicio, polra essens
seguita la sequenza grancturco-fruments, che
documenta compiutamente, con tutte le attrezzature, ke fasi
lavorative necessarie alla produzione di farine alimeantari
partendo dalla terra che il contadino ha in dotazione: la
letamabura, B lavorazione del ferrend, |a  Semina
la sarchiatura & la rincalzatura dei cereali in crascita, la
mietitura, lessiccazione, ke sgranatura del granoturco, k&
frabxbiatura del fruments, la pesatura, fine ad arrivara alla
macinazione, con la macina dell'ultimo muling di Albkno
ed al buratto per la setacciatura del macinato.

| materiali esposti evidenziano anche ['ewvoluzione
intervenuta nel periodo considerato, sono stati esposti
infatti =ia atbrezzi manuali maolto semplici, sia macchine
manuali ¢ & trazions animale pid complesse, macchine
g esslentl al prmi del secals nelle aziende HQFI-SI'I!E;!' el
impgortanti & il cul uso si @ andato diffendendoe nella
valle, senza perd amvare mal ad un uso generalizzato
Al prime piano dell'adificie raggiungibile dalla scala a
chiceoiola interna alla torre, sono esposte una cucina
contadina, dove le farine venivano converdife in cibo
ed una stanza da letto, dove lo stretic legame con la
cersallcoiura viens evidenziats dal materasso riempito $on
l= brattee pil morbide.

Mello  stesso  locale sono  stati allestiti  spazi
espositivi che documentans le varie attivith artigianali
un tempo esistenti in valle: guelle del calzolaie, dello
zocoolaio, del falegname, delfemitore, deltagialegna, del
fabbro, del casaro, del fabbricante & orologi da torre, Wi
sono inolftre attrezzature per la caccia ed alire, anche
riguardanti gli svaghi e i giochi di quel tempo,

Im quella che era la cantina softerranea della villa
abbiamo ricreato una cantina-tipo, dove si tfrasformava
l'uva i ving e dove si lasciavano a malurare insaceati e
prodofli caseari.

Mella sala convegni, i visitatori potranno assistere alla
proiezione di video, con particolare riguardo all'uso del-
le atirezzature necessarie alla produzione del

frumento & del granobureo.



